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PAN MASA MADRE, MANTEQUILLA, AOVE Y APERITIVO.

PASTISSET DE FOIE Y BONIATO.
ANCHOA 0, 0.

JAMON IBERICO 50% BELLOTA.

OSTRA N°1 AL NATURAL O PARRILLA.

CROQUETA JAMON / PUCHERO.

HUEVO POCHE CON ESPUMA DE PATATA Y TRUFA NEGRA.
ALCACHOFAS BRASA.

LENTEJAS DE PATO CON FOIE REPOSADO A LA BRASA.
PATATAS BRAVAS CON PERICANA.

OREJA DE CERDO CRUJIENTE CON BROCOLI DE NUESTRO HUERTO.

CALAMAR DE LONJA A LA ANDALUZA.

MOLLEJA DE TERNERA A LA PARRILLA.

COLIFLOR Y COLES DE INVIERNO GRATINADAS CON BECHAMEL,
PARMESANO DEL PAIS Y TRUFA NEGRA.

SARDINAS A LA BRASA.

CORDERO LECHAL, CALABAZA Y LECHUGA.

PAELLA CON CONEJO, CARACOLES Y VERDURA TEMPORADA
(POR ENCARGO) .

PESCA DEL DIA ENTERO.

PESCADO DEL DIA RACION.

SELECCION VACA RUBIA GALLEGA:

TXULETA PREMIUM.
SOLOMILLO.
CARRILLADA.
STEAK TARTAR.

GUARNICIONES:
PIMIENTO ASADO.
ENSALADA LECHUGA.
PATATAS FRITAS.

PREGUNTAR POR PLATOS O GUISOS DEL DIA.

MANGO, CHOCO BLANCO Y LIMON. POSTRE SOLIDARIO.
MANZANA, MANZANILLA Y MIEL.

CHOCOLATE, ACEITE Y PAN.

TARTA DE QUESO DEL PAIS CON HELADO DE YOGURT.
FLAN TRADICIONAL DE YEMAS CON HELADO DE LECHE
MERENGADA.
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- COCINA VALENCIANA, RECETARIO TRADICIONAL REVISADO POR ARTURO ROIG -
TRABAJAMOS CON PRODUCTO FRESCO Y DE TEMPORADA, DE PRODUCTORES LOCALES.

AVISO DE ALERGENOS: Si tiene alguna intolerancia o alergia, por favor, consulte a nuestro personal para ofrecerles el
mejor servicio. Todos nuestros platos pueden contener trazas de alérgenos declarados en el reglamento 1169/2011 de la UE.
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PA DE MASSA MARE, MANTEGA, AOVE I APERITIU.

PASTISSET DE FOIE I BONIATO.

ANXOVA 0,0.

PERNIL IBERIC 50% DE BELLOTA.

OSTRA N°1 AL NATURAL O A LA BRASA.

CROQUETA DE PERNIL / PUTXERO.

OU POCHE AMB ESPUMA DE CREILLA I TRUFA NEGRA.
CARXOFES A LA BRASA.

LLENTIES DE PATO AMB FOIE REPOSAT A LA BRASA.
BRAVES AMB PERICANA.

ORELLA DE PORC CRUIXENT AMB BROCOLI DE LA NOSTRA HORTA.

CALAMAR DE LLOTJA A L’ANDALUSA.

MOLLEJA DE VEDELLA A LA BRASA.

COLIFLOR I COLES D'HIVERN GRATINADES AMB BEIXAMEL,
PARMESA DEL PAIS I TRUFA NEGRA.

SARDINES A LA BRASA.

CORDER LECHAL, CARABASSA I ENCISAM.
PAELLA DE CONILL, CARGOLS I VERDURA DE TEMPORADA.
(PER ENCARREC).

PEIX DEL DIA SENCER.

PEIX DEL DIA RACIO.

SELECCIO VACA RUBIA GALLEGA:

TXULETA PREMIUM.
SOLOMILLO.
CARRILLADA.
STEAK TARTAR.

GUARNICIONS:
PIMENTO BRASA.
ENSALADA ENCISAM.
CREILLES FREGIDES.

PREGUNTAR PER PLATS O GUISATS DEL DIA.

MANGO, CHOCO BLANC I LLIMO. POSTRE SOLIDARI

POMA, MANZANILLA. MEL.

XOCOLATE, OLI I PA.

TARTA DE FORMATGES DEL PAIS AMB GELAT DE YOGURT.
FLAN TRADICIONAL DE LLEMES Y GELAT DE LLET MERENGA.
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- CUINA VALENCIANA, RECEPTARI TRADICIONAL REVISAT PER ARTURO ROIG -
TREBALLEM AMB PRODUCTE FRESC I DE TEMPORADA, PROCEDENT DE PRODUCTORS LOCALS.

AVIS D’AL-LERGENS:Si tens alguna intolerancia o al-lérgia, per favor, comunica-ho al nostre personal per poder oferir-te el
millor servei. Tots els nostres plats poden contindre traces dels al-lergens declarats en el Reglament 1169/2011 de la UE.



